LE MENU

CALIX

ENTREES

Velouté de champignons 8.00

Eclats de chataigne sautés, toast de pain de campagne a lail

¢ey Truite fagon gravlax 10.00
Sauce raifort condiment fenouil et herbes fraiches
Poélée de chipirons 12.00

® ®

Grillés a la plancha, en persillade. Lit de roquette et piquillos

Croquetas au jambon truffé 9.00

Au parmesan, 6 piéces servies avec sauce Arrabiata

Planche de charcuteries 15.00

Charcuteries fines ou charcuteries fromages (+3€)

Planche truffée 16.00

Jambon a I'os truffé, saucisson truffé et fromage truffé

PLATS

Echine de porc confite 20.00

Courge rotie, mousseline de céleri, et jus réduit au poivre Sichuan

Dos de Lieu jaune 21.00

Sauce beurre blanc au Vermouth, petit épeautre et julienne de
légumes

Gnocchis a la courge 19.00

Créme de parmesan, sauté de champignons et noisettes
torréfiées
Burger Calix/ NC Veggie 19.00

Steak haché, poitrine fumée du Périgord, tomme fermiere,
sauce tomate maison, compotée d’oignons, pain boulanger,
frites maison et salade

Entrecéte grillée 28.00

Sélection du boucher, échalotes confites, frites maison et
salade

Suppléments 4.50

Au choix : frites, salade, légumes, ou riz

¢=} Fondant chocolat-Gianduja

¢} Poire pochée a la badiane

FORMULE DU MIDI

A consulter sur notre ardoise a I'entrée

Plat + Dessert du marché 17.50
Uniquement du mardi au vendredi

Plat du marché seul 13.50
SALADES

Thai au boeuf mariné 15.00

Salade, crudités, riz thai, boeuf fagon tataki, cacahuetes,
oignons frits, basilic thai, vinaigrette au soja

César au poulet fermier 16.00

Salade, crudités, effiloché de poulet label rouge, sauce
césar, parmesan, cro(tons a l'ail et tomates confites

Quinoa bowl 15.00

Salade, avocat, mangue, crudités, pickles de chou rouge
vinaigrette au soja Saumon mariné (+3.50€)

DESSERTS
10.00

Croustillant chocolat, creme montée a la liqueur de
bergamote

8.00

Ganache chocolat, chantilly vanille, crumble cacao-
gingembre

Riz au lait d’Antoine 7.00
Caramel au beurre salé et amandes torréfiées

Créme briilée vanille bourbon 7.50
Salade de fruits de saison 6.50
Café gourmand 9.50
Planche de fromages affinés 9.00

o,
T\R— Steak haché Charolais, frites maison ou légumes de saison - 12 €
N’'hésitez pas a nous consulter pour découvrir d’autres propositions adaptées a vos petits bouts.
Prix en € TTC service compris
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